


WHISKIES

BLENDED SPEYSIDE IRISH

Johnnie Walker Red 22 € Alberlour 10 ans 22 € Jameson

Johnnie Walker Black 22 € Glenfiddich 12 22 € Bushmills

Chivas 22 € Cardhu 22€

Monkey Shoulder 22€ Balvenie 12 22€ JAPONAIS
Nikka from the Barrel

ISLANDS AMERICAN

Laphroaig 10ans 22 € Jack Daniel’s 22€

Talisker 22 € Maker’s Mark 22 €

Oban 14 ans 22€ Buffalo Trace 22 €

Lagavulin 16 ans 26 € Woodford Reserve 29€

COGNACS

Remy Martin VSOP
Remy Martin XO
Hennessy XO
Hennessy VSOP

ARMAGNACS

Chateau de Laubade 1989
Chateau de Laubade 1962
Chateau de Laubade Hors d'age

CALVADOS

Adrien Camut 6 ans
Adrien Camut 18 ans

DIGESTIFS - AFTER DINNER

Limoncello, Sambuca, Fernet Branca, Amaretto, poire Williams, vieille prune, Grappa,
Get 27, Get 31, Manzanita, Baileys

BOISSONS CHAUDES  HOT DRINKS

CAFE - COFFEE

Expresso, Noisette, Double expresso, Américain - American, Décaféiné - Decaffeinated

Café au lait - Coffee with milk, Latte macchiato, Cappuccino, Chocolat chaud - Hot chocolate
Lait - Milk :

Soja - Soya, Amande - Almond, Riz - Rice, Avoine - Oats

THE “PALAIS DES THES”
Darjeeling, Breakfast, Earl Grey, Rooibos, Thé vert - Green fea, Thé vert au jasmin - Jasmin green fea

INFUSIONS

Verveine - Verbena, Camomille - Chamomile, Detox, Jardin tropical - Tropical garden
CAFES GLACES - /CED COFFEE

Iced cappuccino, Iced coffee

Frappuccino caramel, Iced choco latte, Positano “expresso, sucre et zeste de citron”
Bieres 33-50 cl, apéritifs 6 cl, whiskies 4 cl, anis 2 cl,

eaux de vie & liqueurs 4 cl, short drinks 7 cl, long drinks 12-15 cl, sodas 20-33 cl

Taxes et service inclus - Taxes and service included
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22€

22€
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35 €
35€
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10 €

10 €

12€



SPRITZ 20 €

CLASSICO

Apérol, prosecco, eau gazeuse

Apérol, prosecco, sparkling water

LE ROYAL

Gin Citadelle, ltalicus, purée de fruit de la passion, Bitter a 'orange, prosecco
Citadelle gin, Italicus, passion fruit puree, Orange Bitter, prosecco
LADY SPRITZ

Vermouth rosé, fruits rouges, Chambord, prosecco

Pink vermouth, red fruits, Chambord, prosecco

HUGO

Saint-Germain, citron vert, prosecco, eau gazeuse

Saint-Germain, lime, prosecco, sparkling water

CREATIONS 23 €

SOUR CUCUMBER

Gin Hendrick’s, jus de citron vert, purée de pomme verte, ginger beer

Gin Hendrick’s, lime juice, green apple puree, ginger beer

SPICY JULEP

Rhum Sailor Jerry, sirop Falernum maison, orange, cassonade, ginger ale
Sailor Jerry Rum, homemade Falernum syrup, orange, brown sugar, ginger ale
PASSION TEMPTATION

Vodka infusée a la vanille et coco, jus d’ananas, purée de fruit de la passion, menthe fraiche
Vodka infused with vanilla and coconut, passion fruit puree, fresh mint
WATERMELON PALOMA

Tequila Milagro Silver, jus de citron vert, sirop d'agave, pastéque, eau gazeuse
Milagro Silver tequila, lime juice, agave syrup, watermelon, sparkling water

MOCKTAILS § SMOOTHIE 19 €

PEACH SOUR

Gin sans alcool, jus d'orange pressé, jus de citron, purée de péche, blanc d’ceuf, romarin
Alcohol free gin, fresh orange juice, lemon juice, peach puree, egg white, rosemary
TROPIC RIVIERA

Nectar de mangue et ananas, purée de fruit de la passion, jus de citron vert, sirop de coco
Mango and pineapple nectar, passion fruit puree, lime juice, coconut syrup

BISSAP

Infusion de fleur d’hibiscus maison, gingembre frais, fleur d’oranger, eau gazeuse
Homemade hibiscus flower infusion, fresh ginger, orange blossom, sparkling water

SMOOTHIE
Fruits exotiques ou fruits rouges
Exofic fruits or red fruits

SODAS & JUS DE FRUITS

SODAS ne€
Coca, Coca zéro, Orangina, Seven up, ginger ale, ginger beer, fonic,

tonic pamplemousse, Lipton ice tea péche, San Pellegrino bitter

Coca, Coca zero, Orangina, Seven up, ginger ale, ginger beer, tonic,

grapefruit fonic, Lipton ice fea peach, bitter San Pellegrino

JUS DE FRUIT ALAIN MILLIAT 15€
Poire, fraise, framboise, péche, mangue, pomme
Alain Milliat juice pear, strawberry, raspberry, peach, mango, apple

MILKSHAKE 7€

Vanille, chocolat, fraise, banane, café
Vanilla, chocolate, strawberry, banana, coffee
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BLANCS - WHITE

Deutz “Brut Classic” 65€ 126€ 220€
Bollinger “Spécial Cuvée” 150 € 280 <€
Ruinart “Blanc de Blancs” M€ 210€ 380%€
ROSES

Deutz “Brut Rosé” 135 €

Louis Roederer “Vintage Rosé” 150 €

Ruinart “Brut Rosé” M€ 210€ 380€

VINS AU VERRE - W/INES BY THE GLASS 15CL

CHAMPAGNE
Deutz “Brut Classic” 25€
Louis Roederer “Vintage Rosé” 20€

ROUGES - RED

Cotes de Provence Chateau Grand Boise 14 €
Crozes Hermitage “Albéric” Gilles Robin 19 €
Saint-Emilion Grand Cru Chateau Grand Corbin Manuel 23 €
Gevrey Chambertin Domaine Thierry Mortet 29 €

BLANCS - WHITE

Cétes de Provence Caprice de Clémentine 12€
Bourgogne Chardonnay “Le Renard” Domaine Devillard 15 €
Sancerre “La Vigne Blanche” Henri Bourgeois 7€
Crozes Hermitage “Les Marelles” Gilles Robin 19€
Saint Aubin 1" Cru “Les Champlots” Domaine Roux 27 €
ROSES

Cétes de Provence Figuiére “Premiere” 12€
Cotes de Provence Chateau Minuty “Rosé et Or” 21€

BIERES - BEERS

BOUTEILLE 12€
Heineken, Kronenbourg 1664, Corona, Blue Coast IPA, Blue Coast blanche,
Leffe brune, Heineken zéro

BIERE PRESSION - DRAFT BEER
Kronenbourg 1664 33cli2€ 50cl15€

APERITIFS &8 VERMOUTH 12€

Ricard, Suze, Martini rouge, Martini blanc, Carpano Antica Formula,
Campari, Italicus, St Germain

EAUX MINERALES - M/INERAL WATERS

Vittel, Perrier, San Pellegrino 50 cl 9€ 1L 12€
ALCOOLS

VODKA TEQUILA

Grey Goose 23 € Milagro Silver 20 €
Belvedere 23 € Casamigos Reposado 25€
Ketel One 20 € Clase Azul Reposado 65 €
Chopin 23 € Patron Silver 25€
GIN Don Julio 1942 65 €
Bombay Sapphire 22€ RHUM - RUM

Hendrick’s 19€ Diplomatico Mantuano 23 €
Tanqueray 19€ Zacapa 23 35 €
Tanqueray 10 22€ Zacapa XO 45 €
Citadelle 22 € Havana 7 20€
Mare 22%€ Sailor Jerry 20 €
Monkey 47 22€

Prince Explorer 22€



